
Menù
estate2024

Cozze d i  Cerv ia spadel late con San Marzano e bruschett ine 15
Calamar i ,  Seppio l ine e Gamber i  in  insa lata 18

Sgombro mar inato a l  lampone,  verdure d i  s tagione e agrumi  15
Acciughe del  Cantabr ico,  bur rat ina e pane tostato 18

antipasti

Spaghettoni  a l le  vongole 16
Passate l l i  romagnol i  a l  ragù d i  mare 16

R isotto d i  mare Spiaggia30 16

primi

Fisch ion i  gr ig l iat i  a l  momento accompagnat i  da verdure d i  s tagione 20
Ombr ina BBQ e verdure est ive 20

Calamar i ,  gamber i  e  paranza in  f r i t tura 20

secondi

Chips d i  patate 5
Verdure d i  s tagione a l  forno 8

Insa lata d i  s tagione 6

contorni

Scroccadent i  d i  casa con v ino pass i to  8
Crostata d i  casa con marmel lata B IO (VEG) 6

Tener ina a l  c ioccolato 6
Tener ina con gelato art ig ianale 8

Dai  Dai  ar t ig ianal i  6
Semif reddo a l  p is tacchio e sa le d i  Cerv ia 8

Gelato art ig ianale 6
Gelato con amarena Fabbr i ,  caffè o rum 8

dolci

Coperto 2,50



I  p iatt i  possono contenere:Cereal i  contenent i  g lut ine (grano,  far ro ,  grano khorasan,  segale ,  orzo,  avena) ,  Crostacei ,  Uova,
Pesce,  Arachid i ,  Soia ,  Latte e prodott i  a  base d i  lat te ( inc luso lat tos io) ,  F rut ta a gusc io ,  Sedano,  Senape,  Sesamo,  Anidr ide

sol forosa,  Lupin i ,  Mol luschi

buon appetito


